
上山看板写真 と学校全景写真 

              

山形県立上山明新館高等学校 

ＧＡＰJapan2014 第４回ＧＡＰ普及大賞 特別賞 

JGAPから学んだことを活かした   
地域活性化への挑戦 

生徒数 ８１８名(学年７学級・計２１ ) 

農業に関する学科(食料生産科) １９９名 

商業に関する学科(情報経営科)  １９９名 

普通科                  ５８０名          

教諭 遠藤忠樹 食料生産科２年 渡邉真奈  １年 高内澪奈 



 【施設園芸コース】 
［目 標］ 

植物バイオテクノロジーやコン
ピュータを利用した施設園芸等に
関する学習を通して、食料生産及
び農業関連産業の分野で幅広く活
躍できる人材の育成を図る。 

 【食品製造コース】 
［目 標］ 

 食品製造や微生物・酵素を利用
した食品等に関する学習を通して、
将来の食品加工と流通及び食品関
連産業の分野で幅広く活躍できる
人材の育成を図る。 

   食品加工や農業を学ぶ専門学科 



JGAP導入の経緯 

 ・食の安全って？ 

 ・荒れる農場 

 ・実験や実習への取組姿勢 

 ＪＧＡＰ導入検討：２００８年頃 
 ＪＧＡＰ認証   ：２０１０年１１月 



平成２６年度ＪＧＡＰ指導体制 
 

                                                          山形県立上山明新館高等学校 
 １．農場責任者（農場長、学科長 教諭 遠藤忠樹） 【教諭４＋実習教諭３】 

 
   学年 

 
       学習科目 

 
     担当教員 

 食料生産科１年  ｢農業と環境(農業科学基礎)｣｢総合実習｣  樺澤理恵子 鈴木恵吾 

 加藤藤雄 
  食料生産科２年 
 

 ｢施設園芸｣ ｢総合実習｣ 
 

 遠藤忠樹 加藤藤雄 
 阿部正彦 

  食料生産科３年 
 

 ｢施設園芸｣  ｢課題研究｣ ｢総合実習｣ 
 

 秋葉保子 阿部正彦 

 鈴木恵吾 

 

２．生産物管理責任者 農場長（学科長）遠藤忠樹 



 
   氏 名 

 
      校務分掌 

 
         担      当 

 
 
教 諭  遠藤 忠樹 
 
 
 

 
 
 農場長(学科長)  
 
 農業教員 
 

 
 
①食用ホオズキ・ベニバナ圃場・いちご圃場 
 
②農薬庫  ③肥料・用土置場 
 

 
 
教 諭 阿部 正彦 
 

 
 
 農業教員  
 

 
 
④草花温室 圃場 水田 
 

 
 
教 諭  秋葉 保子 
 

 
 
 農業教員  

 
 
⑤草花温室 ⑥食品分析室 
 

 
 
教 諭  樺澤 理恵子 
 

 
 
 農業教員  
 

 
 
⑦果樹 加工室 
 

 
 
実習教諭  加藤藤雄 
 

 
 
 農業教員  

 
 
⑧果樹 ⑨農場管理室 ⑩園芸実習室 
 

 
 
実習教諭  庄司直人 
 

 
 
 農業教員  

 
 
⑪圃場 加工室 
 

 
 
実習教諭  鈴木恵吾 
 
 

 
 
 農業教員  
 
 

 
 
⑫機械室 ⑬野菜温室  ⑭養液温室 
 
 

 





有意義な学校生活とするために 
①目標を持つ 
 
②資格を取得する 
  ・ワープロ検定(３級以上) ・危険物取扱(丙種) ・小型ボイラー取扱 
  ・食生活アドバイザー   ・農業技術検定     ・ガス、アーク溶接(20名以上) 

  ・毒物、劇物取扱(農業品目)  等 
 

③地域に学び貢献できる学習の展開 
  (課題研究 プロジェクト学習)  
 

④進路希望の実現 
  一般教養 小論文 作文 面接 実績 
  ＊得意分野(資格 農業クラブ 部活動 生徒会 ボランティア 等)  



自律と自立 
  ①生徒一人ひとりを大切に育てたい 
     叱咤激励、注意やアドバイスを素直に聞きましょう 

  ②授業(農業棟、農場へ移動)始業ベル開始 
     教材、筆記用具、白衣、実習着、帽子、長靴着用 

     始業ベル開始 

  ③規律を守り、マナー向上 
     更衣室(整頓) 

  ④記名(教科書、ノート等) 
 
 

 農場：温室(野菜・草花)、果樹、水田(イネ)、農業機械 

 農業棟：加工室、実験室 

生きた教材から学ぶ⇒いのちの学習 

活躍できるチャンスを活かそう 



ＪＧＡＰ指導員資格取得に挑戦中 

Ｈ２６．３  １４名  上山明新館高校にて 



山形県の花｢最上紅花｣普及拡大への挑戦 (花びらと若菜を活用) 

山形県産｢夏秋イチゴ サマーティアラ｣栽培と加工食品開発 

上山伝承野菜｢食用ほおずき｣の普及への挑戦 

認証品目：べにばな(花・葉)  いちご  ほおずき(食用) 



 研究動機 



事前学習 

長橋さん栽培ホオズキ写真 



食用ほおずき知名度調査 H23.４．１１ 調査人数 80名 

課題 １．知名度不足 
     

２．イメージアップ H24年度調査 



ビタミンC 

イノシトール ビタミンＡ 

疲労回復効果(栄養分析) 

カロテン 

理化学研究所 及川先生 メタボローム(網羅的)分析 







全国かかし祭り 



１６０名回答 

食用ほおずきを知っていますか? 

７２名 

８８名 

知っている５５％ 
知らない４５％ 

課 題  

今まで以上に 情報発信必要  



71% 

29% 

神田ブックフェア 試食アンケート（ピューレ・果実） 

良い 良くない 

（香りや酸味が適度） 

良くない 

課 題  
加工食品のバリエーションを増やす  

124名回答 



山形新聞
H25.2.26 

環
状
オ
リ
ゴ
糖 

彩り 

香り 保存性 

http://ja.wikipedia.org/wiki/%E3%83%95%E3%82%A1%E3%82%A4%E3%83%AB:AlphaCyclodextrin_structure.png


やまがた野菜創作レシピコンクール 

ほおずき 
 マフィン 



農林水産大臣  
林 正芳 様 

食と農の応援団 
永島 敏行 様 



香港バイヤー  
 張 慧賢 さん 
(Ａｄａ Ｃｈｅｕｎｇ) 
     
   商   談 



人と人を結ぶ 

交流から 
  生まれる 

和 話 

輪 育まれた 



 

 ＪＧＡＰ認証農場から学んだ
ことを活かし、 

 地域活性化をめざす私達の
挑戦は続きます！ 

ご清聴ありがとうございました。 
   山形県立上山明新館高等学校 


