
・ハサミは汚れたらウエスで拭きましょう
・カゴに敷く新聞紙は毎朝交換しましょう
・道具は作業後に洗浄・消毒しましょう

4.8ルール 収穫・調製工程のルール

収穫・調製・出荷ルール（アスパラ）

１．収穫方法

① 収穫時は専用の手袋を着用する
・手指に傷や汚れはありませんか？
・爪は短く切りましたか？
・手袋は清潔ですか？

② きれいなハサミやカゴを使う

２．選果場へ運搬

① 台車に載せてハウスの入り口まで運ぶ
・台車とカゴの間に新聞紙を敷きます
・台車は汚れたら洗浄・消毒しましょう

② カゴを選果場まで運搬する
・雨の日はカゴにビニールをかける

×

× ○

○

擬葉が目に刺さら
ないよう注意！

作業中は禁煙！ 雨の日の収穫は
土砂汚れに注意！



３．選別・調製

４．計量・包装・保管

① アスパラを選果機に載せる
・アスパラを載せる部分は毎朝掃除
しましょう

② 規格ごとにバットに移す
・きれいなバットを使いましょう
・バットに敷く紙は毎朝交換しましょう

① はかりで重さを計量する
・はかりは毎朝掃除しましょう

② ビニールに封入してテープで
留める

・ビニールは清潔なものを使用
しましょう

③ マジックで規格を書く
・異物混入が無いように目視で
確認しましょう

④ 包装箱に入れる
・清潔な箱を使用しましょう
・異物混入が無いか目視で
確認しましょう

⑤ 冷蔵庫で保管
・冷蔵庫は定期的に掃除しましょう

手袋装着！土足禁止！ 巻き込まれ注意！

使い終わったら清掃

整理・整頓！


